
Firinda Peynirli Domates Dolmasi

Malzemeler
3 adet orta boy domates
1 su b. lor peyniri
1 adet yumurta
2 sap yesil sogan
1 tutam dereotu
1 yemek k. zeytinyagi

Yapilisi
Domatesleri enine ikiye kesin. Ortalarini ve cekirdeklerini biraz alin.
Lor peynirine yumurta, ince dogranmis yesil sogan ve dereotu karistirip domateslerin icine
doldurun. Uzerini firca ile yaglayin.
175 derecede onceden isitilmis firinda 20-25 dakika pisirin.


