
Firinda Somon

Malzemeler
2 adet somon baligi
3 adet patates
2 adet kuru sogan
3 adet sarimsak (butun olarak)
Tereyagi
Tuz
Sivi yag

Yapilisi
Fileto kesim yaparak 4?e boldugumuz somonlarimizi tuzlayarak yagli kagit serilmis
tepsimize alalim.Patateslerimizi cok ince ve cok da kalin olmayacak sekilde dilimleyip
hafif sivi yagla yaglayip tuzladiktan sonra somonlarin aralarina koyalim.3 adet
sarimsagimizi kabuklari ile birlikte soganlarimizi ise soyulmus ve 4?e bolunmus bir
sekilde tepsimize dizelim.En son somonlarin uzerlerine parca parca kesilmis tereyagi da
ekleyip 220 derecelik firinda 45-60 dakika arasi pisirelim. Afiyet olsun:)


