
Funiyka Tatlisi

Malzemeler
HAMURU ICIN
2 YUMURTA
1 SU BARDAGI SEKER
1 SU BARDAGI YOGURT
1 CAY BARDAGI SIVIYAG
50 GR MARGARIN VEYA TEREYAGI
1 PAKET KABARTMA TOZU
1 PAKET VANILYA
ALDIG KADAR UN
MUHALLEBISI ICIN:
1 LT SUT
2 YUMURTA
1 SU BARDAGI SEKER
6 CORBA KASIGI UN
2 PAKET VANILYA
50 GR MARGARIN
UZERI ICIN KIYILMIS CEVIZ

Yapilisi
KREMA ICIN TUM MALZEME DERIN BIR TENCEREYE ALINIP KARISTIRILARAK PISIRILIR. SOGUMASI ICIN
KENARA ALINIR. ODA SICALIGINDAKI TEREYAGI VE YOGURT DERIN BIR KAPTA KARISTIRILIR. HAMUR
ICIN BUTUN MALZEMELER EKLENIP YOGURULARAK KULAK MEMESI KIVAMINDA BIR HAMUR ELDE EDILIR.
HAMUR 15 DAKIKA DINLENDIRILIR. HAMUR 3 ESIT PARCAYA BOLUNUP HER BIR PARCA 2 CM
KALINLIGINDA ACILIR. HAMURLAR 3 CM GENISLIGINDE SERITLER SEKLINDE KESILIR. HAMURLAR
YAGLANMIS KULAH SEKLINDEKI KALIPLARA SARILIR. ONCEDEN ISITILMIS 170 DERECELIK SICAK
FIRINDA COK KIZARTMAMAK SARTIYLA PISIRILIR. FIRINDA CIKAR CIKMAZ SOGUMASINI BEKLEMEDEN
KULAHLAR KALIPLARDAN CIKARTILIR. SOGUMUS KREMA ILE KULAHLARIN ICI DOLDURULUR. UZERLERI
CEVIZ ILE SUSLENIP SERVIS YAPILIR.
AFIYET OLSUN


