Gazoz Tatlisi

Malzemeler

1 sise meyveli gazoz

Kibrit kutusu kadar yas maya
2 yumurta

Iri dovulmus ceviz, tarcin, Hindistan cevizi
3-4 corba k. siviyag

Aldigi kadar un

Serbeti icin:

3,5 su b. seker

3 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Yapilisi

Derin bir kaseye mayayi koyun, meyveli gazozu ekleyin. Maya kabarinca 2 yumurta ekleyin.
Ele yapismayacak kulak memesi kivaminda bir hamur elde edinceye kadar un ekleyerek

yogurun.

Hamuru 12 parcaya bolup, beze yapin. Her bezeyi merdane ile acin, uzerilerine siviyag
surun. Ceviz ve tarcini ilave edip rulo gibi kivirin. 2 parmak eninde kesin. Yaglanmis
tepsiye dizin. Firinda alti ustu pembelesene kadar pisirin. Tatli ilininca uzerine
onceden hazirladiginiz ve soguttugunuz serbeti gezdirin. Tatlilar serbeti cekince servis

tabagina alin.



