
Guvecte Muska Dolma

Malzemeler
5 bag pazi
Ic harci icin:
1 kase pilavlik bulgur
1 kase suzme yogurt
1 demet taze sogan
1 adet kuru sogan
Tuz, nane
1 su bardagi zeytinyagi
1 su bardagi su

Yapilisi
Ilk olarak pilavlik bulgur kaynar su ile islatilip uzeri kapatilarak sisirilir. Taze sogan
ve kuru sogan ince bir sekilde dogranir. Sisen ve iliyan bulgura soganlar, nane, tuz ve
suzme yogurt eklenip karistirilir. pazilar sicak suya batirilip cikartildiktan sonra ic
harctan konularak muska seklinde sarilir. Guvece dizilen sarmalarin uzerine zeytinyagi ve
su gezdirilip pisirilir. Pistikten sonra servis tabagina alinir ve uzerine yogurt
gezdirilir. Afiyet olsun.


