Hindistan Cevizli Visne Tatlisi

Malzemeler

yarim pasta keki

11It. sut

1 su b. toz seker

1 corba k. misir nisastasi
2 corba k. pirinc unu

1 su b. hindistan cevizi
1 pk. vanilya

VISNE SOSU ICIN:
400 gr. visne

1 cay b. toz seker
1sub.su

1 corba k. nisasta

Yapilisi

Keki kare cam firin kabina aliyoruz ve elimizle ufaliyoruz.Sutu tencereye koyuyoruz. Icine
sekeri, nisastayi, pirinc ununu ve vanilyayi koyuyoruz. Cirpma teliyle karistirarak

pisirmeye basliyoruz. Goz goz olup kaynamaya baslayinca karistirmayi birakmadan icine
hindistan cevizini ilave edip karistiriyoruz. Altini kapatiyoruz ve ufaladigimiz kekin

uzerine gezdirerek dokuyoruz. Kekin uzerini tamamen kapliyoruz.

Visneyi ayri bir tencereye aliyoruz. Icine suyunu dokup kaynatiyoruz. Kaynamaya baslayinca
sekerini ilave ediyoruz. Nisastanin icine az su koyarak, nisastayi eritiyoruz.

Nisastayi da visne tenceresine dokerek karistiriyoruz. Kivamini bagliyoruz ve biraz daha
kaynatiyoruz. Tatlinin kremasi biraz soguyup kabuk baglayinca uzerine visneli sosu
dokuyoruz. Soguyunca servis ediyoruz.

ellerimize saglik



