
Hintpare

Malzemeler
200 gram margarin
Iki yumurta
1 su bardagi hindistan cevizi
1 cay bardagi irmik
1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket vanilin
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un
Serbeti icin:
4 su bardagi su
4 su bardagi seker
1 limon dilimi

Yapilisi
yumusak margarini karistirma kabina alalim. Uzerine hinditan cevizi, irmik, vanilya, pudra
sekeri ve kabartma tozunu ilave edelim. Iyice yogurduktan ssonra yumurtalari kirin,
birinin sarisini ayiralim. Iyice yogurduktan sonra yaklasik 10 yemek kasigi un ekleyip
tekrar yoguralim. Hamura sekil verelim ve yaglanmis firin tepsisine dizelim. Uzerine
yumurta sarisi surelim ve hindistan cevizi serpelim. Onceden isitilmis fiirnda 180
derecede pisirelim. Serbeti kaynatalim ve tatli soguyunca serbetimizi dokelim. Uzerini
kapatip serbeti iyice cekmesini saglayalim. AFIYET OLSUN::


