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Malzemeler
HURMA TATLISI
Malzemeler:
1 su bardagi ceviz
1 cay bardagi sivi yag
1 paket margarin
2 yemek kasigi tereyagi
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un
Serbeti icin;
3 bardak seker
4 bardak su
1/2  limon

Yapilisi
Yapilisi:
1 paket margarin ve 2 yemek kasigi tereyagi eritilir. 1 cay bardagi sivi yag ve 1 adet
yumurta karistirilip uzerine eriyen yaglar dokulur. 1 paket kabartma tozu ilave edilir ve
aldigi kadar un eklenerek yogrulur. Dovulmus cevizler katilip guzelce ozlestirilir.
Hamurdan kucuk bezeler alinir ve kalbur, suzgec vb. mutfak gereclerine bastirilarak sekil
verilip firin tepsisine dizilir. Hurma tatlisi ortalama 180 derecedeki firinda pisirilir.
Serbeti icin 3 bardak seker 4 bardak suyla kaynatilir, yarim limonun suyu eklenip ocaktan
alinir.Firindan cikan tatlilarin uzerine ilik serbet dokulur.
Hurma Tatlisi servise hazirdir.


