
Icli Pisi

Malzemeler
Hamur icin:
8 su bardagi un
2 paket kabartma tozu
2 yumurta
3 su bardagi yogurt
2 tatli kasigi tuz
Kizartmak icin: Sivi yag
Ic harci icin:
300 gram tulum loru
3 yemek kasigi corekotu
1 demet maydanoz
12 sert domates

Yapilisi
Hamur icin butun malzemeler bir kaba alinip karistirilir. Elde edilen hamur yarim saat
dinlendirilip 4 esit parcaya ayrilir. Domatesler halka seklinde dilimlenir. Ic harc icin
lor peyniri, corekotu ve kiyilmis maydanoz karistirilir. Bezeler oklava ile acilir.
Dilimlenmis olan domatesler aralarla hamurun uzerine yerlestirilir. Domateslerin uzerine
lor karisimindan koyulur. Acilan ikinci hamurla ic malzemesi yerlesmis olan hamurun uzeri
kapatilir. Ayni islem diger 2 hamura da uygulanir. Bardak yardimiyla kesilip kizgin yagda
kizartilir.


