Iki Renkli Kek

Malzemeler

3 adet yumurta

1,5 su bardagi ilik sut

1/2 su bardagi sivi yag

1 su bardagi toz seker

1 tane portakal 1 tane limon kabugu rendesi
2 su bardagi un

1/2 su bardagi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yapilisi

Her zaman ki gibi ilk olarak seker ve yumurta kopurene kadar,seker eriyinceye kadar
cirpilir.Daha sonra sut,yag,portakal kabugu rendesi,limon kabugu rendesi ilave edilip
sadece karistirilir.1,5 su bardagi elenmis un,kabartma tozu ve vanilya yavas yavas eklenir
ve Karistirilir.Daha sonra bu karisiminin yarisi baska bir karistirma kabina alinir.Birine
yarim bardak un,digerine yarim bardak kakao ekleyip ayri ayri karistirin.Sonra kek

kalibini yaglayip once sade karisimdan biraz kaliba dokun,ardindan kakaolu karisimdan ve
bu sekilde hamurlar bitene kadar devam edin.160 derecede onceden isitilmis firinda
pisirin.Dilerseniz servis ederken uzerine cikolata sosu dokebilirsiniz.



