Iki Renkli Krem Santili Kurabiye

Malzemeler

1 paket krem santi( 1 kutuda 2 paket oluyor 1 paketi kullanilacak)
1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao (eksiltip arttirabilirsiniz)

1 yemek kasigi pudra sekeri

Yapilisi

Sivi yag, krem santi ve pudra sekerini karistiriyoruz. Yavas yavas uzerine un ekliyoruz ve
yoguruyoruz. Hamuru 2 esit parcaya ayiriyoruz. Bir parcasina kakao ekleyip yogurmaya devam
ediyoruz. Gerekirse birkac damla yag ekleyebilirsiniz.

2 hamurdan kucuk parcalar alip elimizle sekil veriyoruz. Yagli kagit serilmis tepsiye

diziyoruz ve ortasina findik batiriyoruz. 20 dakika kadar 180 derece firinda pisiriyoruz.

Altinin kizarmasi yeterli, kurabiyenin kizarmasini beklemeyin. Firindan aldiktan sonra
soguyuncaya kadar dagilmamasi icin dokunmuyoruz. Afiyet olsun...



