Incirli Kurabiye

Malzemeler

1 cay bardagi sivi yag

250 gr tereyagi veya margarin

1 yumurta

1 su bardagi seker

Kabartma tozu

Aldigi kadar un

kurabiyelerin uzerine pudra sekeri elenecek
Ic malzeme icin;

10 adet incir sicak suda 10 dk beklesin yumusasin
1 su bardagi iri dovulmus ceviz

1 cay kasigi tarcin

Yapilisi

Margarini ve sekeri iyice yoguruyoruz,sivi yag,yumurta un,kabartma tozunu da ilave
ediyoruz.

Hamurumuz elimize yapismayacak kivamda olmasi gerekiyor.

Hamurdan ceviz buyuklugunde parcalar kopartiyoruz.Avucumuzun icerisinde icli kofte yapar
gibi ortasini aciyoruz.

Ve ic malzememizden bir tatli kasigi koyup yuvarliyoruz.Firina veriyoruz.Uzerinin rengi
donunce firini kapatiyoruz.Soguduktan sonra uzerine pudra sekeri eliyoruz.



