
Italyan Omleti

Malzemeler
4-5 adet yumurta
1 adet patates
1 adet sogan
2 adet yesil biber
7-8 tane mantar
Biraz maydanoz
tuz ve karabiber
5 yemek kasigi siviyag

Yapilisi
Ilk olarak mantarlari haslayin.Haslandiktan sonra dilediginiz buyuklukte dograyin.Sogani
piyazlik gibi dograyin.Patates ve biberi cok kucuk olmayacak sekilde dograyin.Tavada
siviyagda patates ve soganlari kavurun.Daha sonra biberleride ekleyin.Kavurmaya devam
edin.En son mantarlarida ekleyip biraz daha kavurun.Yumurtayi ayri bir yerde tuz,karabiber
ve minik minik dogranmis maydanozlari ekleyip iyice cirpin.Pisen malzemenin ustune
yumurtayi dokun ve onceden isittiginiz firina verin.Yumurtalar kabarana dek pisirin.


