
Jambon Mezesi

Malzemeler
300 gr jambon (veya salam)
500 gr yogurt 100 gr misir
2 sogan1-2 taze sogan
150 gr margarin
Taze cekilmis karabiber

Yapilisi
Soganlarin kabuklarini soyup kup seklinde dograyalim. Ayni sekilde jambonu da kup kup
keselim.
Jambonu yagsiz tavada hafifce kavuralim. Sogani ve margarini ekleyelim. Sogan pembelesince
atesten alalim. Yogurdu ilave edip karistirin ve uzerini kapatip bekletelim.
Taze sogani temizleyip kucuk sekilde dograyalim .Jambon sosunu isitalim.
Bol karabiberle tatlandirip ayri bir kaba yerlestirerek, uzerine taze sogani ve misirlari
serp servis yapabiliriz.
ellerimize saglik


