
Kabakli Borek

Malzemeler
3 adet kabak
Bir kucuk kase beyaz peynir
Yarim tutam maydanoz
2 adet taze yufka
Yarim su b. siviyag
2  yumurtanin sarisi
Tuz, karabiber
Susam, corek otu

Yapilisi
Rendelenmis kabagi cok az zeytinyagiyla kavurun.
Beyaz peyniri ufalayin, maydonozu ince ince kiyin.Kabak, peynir, maydonoz, tuz ve
karabiberi karistirip harcinizi hazirlayin.
Ilk yufkayi tezgaha serin ve siviyag ile yaglayin.
8 parcaya ayirip her bir dilimin uzun kenarina ic harcindan koyup kenarlarini kapatip
sigara boregi gibi rulo yaparak sarin.
Bu islemi tum yufkalar icin tekrarlayin.
Sardiginiz tum borekleri  yagli kagit serili firin tepsisine dizin.
Uzerine yumurta sarisi surup, susam ve corek otu serpin.
170 derecelik firinda kizarincaya kadar pisirin.


