
Kadayif Dolmasi

Malzemeler
500 gram tel kadayif
3 yumurta
1 su b. dovulmus ceviz
1 su b. sut
Kizartmak Icin:
Siviyag
Serbeti Icin:
3 su b. toz seker
4 su b. su
Limon suyu

Yapilisi
Once serbeti hazirlamak icin seker ve suyu bir tencerede kaynatin.
Serbet kaynamaya basladiginda, birkac damla limon suyunu ekleyip 7-8 dakika daha  kaynatin
ve ilimaya birakin.
Kadayiftan uzunlamasina avuc ici buyuklugunde parcalar koparip icine ceviz koyarak sarma
sarar gibi siki siki sarin.
Kadayif bitene kadar ayni islemi yapin.
Sut ve yumurtayi derin bir kaba koyup cirpin.
Hazirladiginiz kadayif sarmalarini yumurtali karisima batirin ve her tarafinin iyice
cekmesini saglayin.
Karisima batirdiginiz kadayiflari kizgin yagda kizartin.
Kizarttiginiz kadayiflari serbetin icine koyun.
Uzerini fistikla susleyin..


