
Kahkullu Pilav

Malzemeler
2 KASE KURUTULMUS TAZE FASULYE
3 KASE BULGUR
100 GRAM TEREYAGI
2 YEMEK KASIGI SIVI YAG
1 TATLI KASIGI TUZ
UZERI ICIN;
3 YEMEK KASIGI TEREYAGI
2 DIS SARIMSAK
NANE YAPRAGI
DOMATES

Yapilisi
Civil fasulyeler yikanip 4 kase su ile haslanir. Suzulup kenara alinir. Pilav tenceresine
2 yemek kasigi tereyagi alinip eritildikten sonra yikanmis bulgur eklenir.
Karistirildiktan sonra su, tuz ve civiller eklenir. Son olarak 1 kasik tereyagi uzerine
parca parca eklenir ve pisirilir. Kucuk bir tavada kalan tereyagi eritilir. 3 dis sarimsak
ezilip 2 yemek kasigi su ile karistirilir. Pilavin uzerine eritilmis tereyagi ve
sarmisakli su gezdirilip servis yapilir.


