Kahvaltilik Puf

Malzemeler

125 gr tereyag,

1 su bardagi su,
1 su bardagi un,
3 yumurta,

1/2 cay kasigi tuz.

Yapilisi

Tereyag, su ve tuzu bir tencereye koyup ocaga alin,

Orta hararetli ateste su hafif kaynamaya baslayana kadar isitin,

Unun tamamini bir seferde ekleyip topaklanmasina musaade etmeden hizlica karistirin,
Surekli karistirarak 5 dk. kadar pisirin,

Atesten alip ilinmasini bekleyin,

llindiktan sonra yumurtalari teker teker ekleyip mikserle cirpin,

Kasikla veya sikma torbasiyla tepsiye mandalinadan biraz daha kucuk parcalar seklinde
dizin,

200 derecede onceden isitilmis firina verin,

10 dk sonra isiyi 180 dereceye dusurup 20 dk. daha pisirin.

Afiyet olsun...



