Kahvaltilik Sos

Malzemeler

2 kilo domates

1 kilo kirmizi biber

3-4 adet aci yesil biber
2 adet iri havuc

1 su bardagi hakiki zeytinyagi
15 dis buyuk sarimsak
1 su bardagi ceviz

1 su bardagi tursu suyu
Tuz

Toz kirmizi biber
Karabiber

Kimyon

Kekik

Yapilisi

Domatesler kabuklarini soymadan robottan gecirelim, suyunu suzmesi icin suzgece koyalim
suyu tamamen gitmeli.Kirmizi biberleri ve yesil biberleri de robottan gecirelim yagla

birlikte 5 6 dakika kavuralim sonra robottan gecen havuclari ve suzulen domatesi de
ekliyelim tencerenin agzini kapatmayin cunku sulu olmamali iyice kati kivama gelene kadar
lyice kavuralim.Dibine tutmamasi icin karistirmayi unutmayalim.Ocaktan aldiktan sonra
robottan gecen sarimsaklari ve cevizleri ekleyelim tuzunu ve baharatlari da

ekleyelim.Tursu suyunu da ekleyip karistirdiktan sonra cam kavanozlara koyalim.Biraz
soguduktan sonra dolaba koyuyoruz bir kac saat dolapta dinlendikten sonra kivami ve tadi
cok daha lezzetli oluyor .AFIYET OLSUN:)



