
Kakaolu Diyet Top Kek

Malzemeler
Iki adet yumurta
o Bir adet yumurta aki
o Bir su bardagi kahverengi toz seker
o Bir paket vanilya
o Iki tepeleme yemek kasigi toz kakao
o Bir cay kasigi tuz
o Iki yemek kasigi siviyag
o 100 gr sade kekun (hazir paket)
o Iki adet orta boy tatli elma

Yapilisi
Derince bir kek tarifleri karistirma kasesinde tuz ve yumurta akini cirpin. Yumurta ve
sekeri de ekledikten sonra kek tarifleri mikseriniz ile cirpin. siviyagi ekleyin ve
cirpin. kekuna toz kakao ve vanilyayi ilave edin ve kek tarifleri mikseriniz ile iyice
cirpin. Sira elmalari hazirlamaya geldi. Kabuklarini soyup kup kup kestiginiz elmalari
Orta boy bir tencerede suyu ekleyip, elmalar yumusayincaya kadar 3*4 dakika pisirin.
Tencereyi ocaktan indirin ve kek tarifleri kek harciniza ekleyin ve kasikla harmanlayin.
Top kek kaliplarinizi yaglayin veya kagit kalip kullanacaksaniz, kek hamurunuzu kabarma
payini dusunerek kaplariniza paylastirin. 188 dereceli firinda 30 dakika pisirin. Arzunuza
gore renkli kremayla servis edin.


