Karamelli Elmali Kek

Malzemeler

KARAMELI ICIN:

1 Su bardagi toz seker

1 Yemek kasigi tere yag

1 Paket krema

KEK ICIN:

3 Yumurta

1 Cay bardagi sivi yag

1 Su bardagi sut

1 Su bardagi toz seker

3-4 Elma

1 su bardagi visne yada bogurtlen(Dondurulmus)
Vanilya

Kabartma tozu

UZERI ICIN:

1 Paket kaymak tadinda santi
Suslemek icin karamelli findik
ceviz

Yapilisi

Karameli icin seker ocakta guzelce yakalim.krema ve tere yagini da dokup kek kalibina
koyalim.

Uzerine elma dilimleri kapatalim.

uzerine visne yada bogurtlen koyalim(bunu dilerseniz katmayabilirsiniz).

Bunlarin uzerine de kek hamuru Karistirilir dokulur ve ici sicak su dolu tepsi icine konan
kalip benmari sekli ile firin kapagi acilmadan pisirelim.

Once alt kismini yaktim kabardiktan sonra birazda ustunu pisirip cikaralim.

Servis yapacaginiz tabaga biraz ilidiktan sonra ters cevrilip bekletelim.

En son olarak ta karamelli elma dilimlerinin ustu arzuya gore kaplayalim.

Ben kaymak tadinda santi hazirladim.

Uzerine de kendi hazirladigim kahve yanlarinda ikram ettigim karamelli findik

ceviz krokanlari robottan gecirip serptim.

ellerimize saglik



