
Karamelli Etimek Tatlisi

Malzemeler
1 paket etimek
2 su bardagi toz seker
2 su bardagi su
Muhallebi Icin :
1 litre sut
Yarim su bardagi un
2 yemek kasigi nisasta
1 su bardagi toz seker
2 paket vanilya
100 gr margarin
1 paket toz krem santi
Uzeri icin;
karamelli cikolata rendesi

Yapilisi
Etimekleri tatliyi yapacaginiz tepsiye yerlestirin.
Toz sekeri tencereye alip cok kisik ateste karistirarak erimesini saglayin.Seker karamel
rengi almaya baslayinca ve topaklanmaya baslayinca uzerine 2 su bardagi su
ekleyin.Serbetteki sekerleri iyice eriyene kadar ocakta kaynamaya birakin.Serbet kivamina
gelince ocaktan alip etimeklerin uzerine dokun.Sogumaya birakin
Muhallebi icin gerekli malzemelerden vanilya haric tum malzemeleri tencereye
alin.Muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.Kaynayinca icine vanilyalari
ekleyin.Sogumaya birakin.
Muhallebiye 1 paket toz krem santiyi ekleyip mikserle iyice cirpin.( bu asamada
muhallebiniz katilasirsa biraz daha sut ilave edebilirsiniz).Muhallebiyi etimeklerin
uzerine dokun.En az 3-4 saat buzdolabinda bekletip servis edin.


