
Kaymakli Pogaca

Malzemeler
1  yumurtanin aki
200 gr. kaymak
1 su b. sivi yag
Yarim demet ince kiyilmis maydonoz
150 gr. ufalanmis beyaz peynir
1 paket kabartma tozu
Yarim cay b. sirke
1 cay k. mahlep
1 tatli k. tuz
Aldigi kadar un
1 adet yumurtanin sarisi
Susam, corek otu, hashas tohumu

Yapilisi
Tum malzemeyi bir yogurma kabinin icine koyup ele yapismayacak bir kivam elde edinceye
kadar un ekleyerek yogurun.
Elde ettiginiz hamurdan ceviz buyuklugunde parcalar koparip dilediginiz gibi sekil verin
ve yagli kagit serilmis ya da yaglanmis firin tepsisine dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi surup dilerseniz susam veya corek otu serpin.
Onceden isitilmis 170 derecelik firinda yaklasik 20 - 25 dk. pisirin.


