
Keledos

Malzemeler
Yarim kg kurut
1 su bardagi haslanmis mercimek
250 gram kiyma
Tuz
Tandir ekmegi
Uzeri icin:
1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi kuru uzum
1 cay bardagi ceviz ici

Yapilisi
Kurut bir gece onceden su ile islatilip ayran kivamina getirilir. Ince tel suzgecten
gecirilir. Haslanmis mercimek eklenip karistirilarak kaynatilir. Kofteler icin kiyma ve
tuz karistirilip iyice yogurulur. Misket buyuklugunde toplar yapilir. Kofteler kaynayan
kuruta eklenir. Kofteler pisene kadar beklenir. Tandir ekmegi servis tabagina alinir.
Uzerine keledos dokulur. Uzeri icin siviyag kizdirilip uzum ce ceviz kavrulur. Servis
tabagina alinan keledosun uzerine eklenip servis yapilir.


