Kereviz Pane

Malzemeler

4-5 adet orta boy kereviz

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi galeta unu ya da 1 paket hazir citir pane harci
limon suyu

tuz

Kizartmak icin;

sivi yag

Yapilisi

Bir tencereye su, tuz ve limon suyu koyulur. Kerevizlerin kabuklari soyulur ve 0,5 cm
kalinliginda halka seklinde dogranir. Tencere ocaga oturtulup kerevizler hafif
yumusayincaya kadar haslanir. Suyu suzulup kurulanir. Yumurtalar cukur bir kapta cirpilir.
Kurulanan kerevizler once una, sonra cirpilmis yumurtaya, son olarak da galeta ununa (ya
da citir pane harcina) bulanarak kizgin yagda arkali-onlu kizartilir. Kagit havlu uzerine
alinarak fazla yaglari suzulmesi saglanir. Dilerseniz yogurtlu sosla servis yapilabilir.
ellerimize saglik



