Kestaneli Pasta

Malzemeler

500 gr. lik Kestane Sekeri (Cam kavonozlarda hazir satilan)
3 paket Eti kakaolu biskuvi

100 gr. ceviz ve findik karisimi (iri dovulmus)

1 paket sivi krema (200ml)

2 paket bitter cikolata (160gr.)

1 cay bardagi sut

Yapilisi

Cikolatalar kirilarak krema ile birlikte cok kisik ateste eritilir ve sogumaya birakilir.
Biskuviler iri iri parcalanir, icine kucuk kucuk kesilmis kestane sekerleri (suyu ile
birlikte), ceviz, findik, sut ve krema ile cikolata karisimi ilave edilip kasik yardimiyla
yavasca Karistilir. Son olarak strec film ile kaplanmis baton kek kalibinin icine dokulur
ve derin dondurucuya atilir. Servis edilmeden 5 veya 10 dakika once buzdolabindan
cikarilir. (Pastanin cok tatli olmamasi icin kestane sekerinin suyundan 1 cay bardagini
ayirin, baska pastalari islatmak icin kullabilirsiniz)



