
Kibris Pilavi

Malzemeler
2 su b. pilavlik pirinc
3 su b. su veya et suyu
3 yemek k. siviyag, tuz
1 cay b. bezelye
2 orta boy havuc
2 orta boy patates
Yarim demet dereotu

Yapilisi
Pirincler, sicak tuzlu suda 1,5 saat bekletilir. Iki uc defa yikanip, suyu suzulur.
Sebzeler dogranip ayri bir kapta haslanir.. Tencereye icine yag katilarak su konur. Su
kaynayinca pirince tuz katilarak 5 dk. yuksek ateste, daha sonra kisik ateste suyunu
cekinceye kadar pisirilir. Pistikten sonra tencere ile kapagi arasina kagit havlu konulur
ve dinlenmeye birakilir. Pirinc dinlendikten sonra, hazirlanan sebze ve ince dogranmis
dereotu eklenerek  pirincler kirilmayacak sekilde karistirilir.


