Kimyonlu Kofte

Malzemeler

500 gram kofte

Yarim demet maydonoz

1 dilim islatilip sikilmis ekmek ici
1 cay bardagi kadar galeta unu

1 yumurta

1 tatli kasigi kimyon

3 corba kasigi kasar peyniri

Tuz, karabiber eser miktarda kori
3 dis sarmisak rendesi

Yapilisi

Oncelikle yogurma kabina alinan kiyma, ince kiyilmis maydanoz, ekmek icleri, yumurta,
baharatlar, kasar peyniri ve galeta unu karistiralim guzelce yoguralim.Buzdolabinda yarim
saat dinlendirelim.Yarim saat sonra sekillendirelim ve az yaglanmis firin tepsisine

dizelim yanina garnitur, biber domates koyarak 200 dereceye onceden isitilmis firinda
pisirelim.Firindan cikar cikmaz kasar peyniri rendesi serpistirelim servis edelim.AFIYET
SEKER OLSUN:)



