Kisnisli Patates Corbasi

Malzemeler

2 patates

1 sogan

2 dis sarimsak

1 corba k. tereyagi
1 sub. et suyu
siviyag

tuz

su

TERBIYESI ICIN:
1 kase yogurt

1 yumurta sarisi
1 corba k. un
UZERI ICIN:
Kisnis

Yapilisi

Oncelikle patatesleri soyuyoruz ve guzelce dogruyoruz. Tencereye sivi yag ve tereyagi
koyuyoruz. Sogan ve sarimsagi dograyarak tencereye aliyoruz. Patatesi de koyarak
kavuruyoruz. Ardindan sicak suyunu dokuyoruz. Et suyunu ilave ediyoruz.

Corbayi kaynatiyoruz. Terbiyesi icin, yumurtanin sarisini kaseye ayiriyoruz. Uzerine unu
ve yogurdu dokuyoruz ve cirpiyoruz. Icine soguk su dokerek kivamini aciyoruz. Pesinden
karistirarak sicak su ekliyoruz. Tenceredeki corbayi el blendiriyla eziyoruz.

Terbiyeyi karistirarak tencereye dokuyoruz. Kaynayinca altini kapatiyoruz. Uzerini kisnis
yapraklariyla susleyerek servis ediyoruz.

ellerimize saglik



