
Kiymali Makarna

Malzemeler
1 paket makarna,
200 gr kiyma,
1 bas sogan,
2 adet domates,
Yarim cay bardagi sivi yag,
1 silme yemek kasigi salca,
1 silme tatli kasigi toz biber,
Karabiber,
Tuz.

Yapilisi
Makarnayi bol su, istediginiz miktarda tuz ve az sivi yag ilavesiyle haslayin ve suyunu
suzun,
Soganlari minik minik dograyin,Siviyagi kizdirin.Soganlari ekleyip kavurun,Salcayi ekleyip
kokusu cikana kadar kavurun.
Toz biberini de ekleyip karistirin,Kiymayi ekleyip suyunu cekene kadar kavurun.
Kabuklarini soyup kucuk kugcuk dogradiginiz domatesleri ekleyin ve eriyene kadar
pisirin.Tuzunu ve karabiberini ekleyip altini kapatin.
Ister makarnayla tamamen karistirip, isterseniz makarnanin uzerinde servis yapin.


