Kiymali Menemen

Malzemeler

200 gr. Dana Kiyma
400 gr. Kirmizi Biber
7 Domates

2 Bas Kuru Sogan
4 Dis Sarimsak

4 Yumurta

Pul Biberi

Feslegen

Tuz

Yapilisi

Sogan, kirmizi biberleri ve kucuk kucuk kestigimiz sarimsagi zeytinyaginda
kavurun.Ardindan kiymayi ekleyip iyice kavurun.Kiyma suyunu salip cekince kabuklari
soyulup kup kup dogranmis domatesleri ekleyin.Domatesler hafif suyunu cekince yumurtalari
Kirip karistirin en son feslegen, pul biber ve tuzunu ekleyip sicak servis yapin. Afiyet

Olsun:)



