
Kiymali Patatesili Borek

Malzemeler
1 kg. yufka
150 gr. tereyag
1 su bardagi sut
2 yumurta
Ic malzemesi
300 gr. kiyma
2 patetesin rendesi
1 sogan
Tuz, karabiber

Yapilisi
Ilk olarak ic malzemesi icin patatesler rendeleyelim suyu iyice sikalim. Soganlar ince
ince dograyalim siviyagda pembelestirelim. Uzerine kiyma alalim kavuralim kiyma suyunu
cekince patatesler ilave edelim biraz daha kavuralim tuzu karabiberi de ayarlayalim
ocaktan alalim.
Yufkalarin arasina surulmek icin tereyag eritelim sogutalim, sut ve yumurtalar ilave
edelim cirpalim.Yaglanmis tepsiye ilk yufka koyalim yagli karisimdan surelim yufkanin
etekleri tepsiden sarkitalim. Uzerine bir yufka daha koyalim yagli karisimdan surelim
kiymali patetesli icten serpistirelim yufkalar bitene kadar islem tekrarlayalim son
yufkada serildikten sonra alt tabandaki yufkalarin etekleri uzerine kapatalim ve kalan
yagli karisim uzerlerine gezdirelim onceden isitilmis 180 dereceli firinda
pisirelim.Afiyet olsun:)


