Kiymali Yumurta (Mikla)

Malzemeler

100 gr kiyma (dana kuzu karisik olmasi lezzet tercihi)
2-3 yumurta

2 kasik sivi yag

Pul biber

Karabiber

Yapilisi

Kiyma ve sivi yag tavaya alinir. Alti kiymayi sulandirmadan hafif harli ateste kavrulur.
Suyunu cekince tuz, pul biber eklenir karistirilir. Bu asamada ufak bir parca tereyagi
tavsiye ederim. Yumurtalar kirilir. Yumurtalari tum seviyorsaniz karistirmayin, ben biraz
dagitarak pisirmeyi tercih ederim dogrusu. Uzerine isterseniz biraz karabiber
ekebilirsiniz

ellerimize saglik



