Kolay Samsa Tatlisi

Malzemeler

5 adet milfoy (Dikdortgen olacak)
Ic harci icin;

1 su b. irice cekilmis ceviz
2 yemek k. esmer seker
Yarim yemek k. toz tarcin
Uzeri icin;

1 adet yumurtanin sarisi
Serbeti icin;

3sub. su

2,5 su b. toz seker

Yarim limonun suyu

Yapilisi

Serbeti icin su ve toz sekeri kaynatip limon suyunu ekleyin ve birkac dakika daha
kaynattiktan sonra ilinmasi icin kenara alin.

Hafif unlanmis tezgahta oda sicakligindaki milfoy yapraklarinizin ilkini inceltin ve uzun
kenarina ic harcinizdan boylamasina doldurun.

Rulo yapin.

2 parmak genisliginde hamurunuzu kesip yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin.(Bir
adet milfoy yapraginizdan 5 dilim elde etmis olacaksiniz).

Uzerlerine yumurta sarisi surun.

Onceden isitilmis 170 derecelik firinda uzerleri kizarincaya kadar pisirin.
Sicakken soguk serbeti dokup cekmesini bekleyin.

Toz fistikla susleyip servis yapin.



