Kolay Su Boregi

Malzemeler

4 adet taze yufka

2 yumurta

2 su b. sut

Yarim su b. siviyag

250 gram ezilmis beyaz peynir

100 gram rendelenmis kasar peyniri
1 demet kiyilmis maydanoz

Yapilisi

Beyaz peynir, kasar peyniri ve kiyilmis maydanozu bir kasede karistirin.

Bir adet yufkayi yaglanmis bir firin kabina yerlestirip,kenarlarini kaptan sarkitin.

Ayri bir yerde yumurta,sut ve yagi karistirin.Kalan yufkalari iri parcalar halinde
parcalayip,yumurtali sutlu karisima katin.

Bu karisimin yarisini,cukur kaptaki yufkanin uzerine dokun.Ortasina harmanlanmis beyaz
peynir,kasar peynir ve maydanozu bosaltin.Uzerine kalan sutlu yufkali karisimi
koyun.Kenarlardan sarkan yufka parcalarini uzerine kapatin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda,uzeri kizarana dek pisirin.

Sicak olarak servis yapin.



