Kori Soslu Tavuk

Malzemeler

Yarim kg tavuk gogsu
1 kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi yogurt
1 corba kasigi salca
2 corba kasigi sivi yag
yarim cay kasigi kori
tuz

karabiber

pul biber

kekik

defne yapragi

Yapilisi

Kus basi dogranan tavuklari derin bir kaba alin uzerine sogani ve sarimsagi
rendeleyin.Salcayi,yogurdu,yagi ve tum baharatlari ekleyip iyice karistirin.Uzerini
kapatip buz dolabinda dinlendirin.Ne kadar cok bekletirseniz o kadar cok lezzetli
olacaktir.

Cabuk pismesini istiyorsaniz teflon tavada suyunu cekip iyice kizarana kadar soteleyin.
Bu sos tarifi aslinda izgara et terbiyesidir.Aksamdan kuzu etlerini bu sosla hazirlarsaniz
cok lezzetli izgara sis yapabilirsiniz.Kanat,but ve gogus icin de izgaralik
hazirlayabilirsiniz.Dilerseniz evde firinda borcamda ara sira karistirarak pisirip ziyaret
sofralarinizi susleyebilirsiniz.



