Krem Santili Kurabiye

Malzemeler

1,5 su b. siviyag

150 gram toz kremsanti
Alabildigi kadar un

Yapilisi

Kremsanti ve yagi yogurma kabina alin.

Uzerine once 3 su bardagi unu ekleyip yogurmaya baslayin.

Daha sonra yavas yavas kulak memesi kivamina gelene kadar un ekleyip yogurun.
Yagli kagit serdiginiz tepsiye ceviz buyuklugunde parcalar alip istediginiz sekli vererek
tepsiye dizin.

175 derecede onceden isittiginiz firinda 15-20 dk. pisirin.

Firindan cikip biraz ilidiktan sonra uzerine pudra sekeri serpip servis tabagina alin.



