
Krema Dolgulu Milfoy Kulahlari

Malzemeler
Milfoy hamuru
Huni seklinde kaliplar
KREMASI:
3 Su bardagi sut
3 Yemek kasigi dolusu un
3 Yemek kasigi tozseker
2 yemek kasigi toz kremsanti
1 paket vanilya
Yaban mersini

Yapilisi
Oncelikle tencerede  kuru malzemelerimizi  (un, seker) karistiralim sonra sutu ekleyelim.
Tel cirpiciyla koyulasip  kaynayincaya kadar pisirelim sonra vanilyayi ekleyelim
karistiralim ve ocaktan alalim. Tamamen soguyunca toz krem santiyi ekleyip mikserle 2- 3
dakika kadar iyice cirpalim.Yumusayan milfoyleri birer parmak genisliginde seritler
halinde keselim huni kaliplari ust kismindan baslayarak hafifce birbirinin uzerini
bindirerek saralim. Ust kisimdan birer parmak kadar bosluk birakaliim.Milfoyleri rahatca
cekip cikarabilmek icin. Milfoye sarili kaliplari yagli kagit serdiginiz firin tepsisine
dizerek 5 dakika onceden isitilmis 180 derece firinda iyice pisirelim.Kizaran milfoyleri
soguyunca kaliptan dikkatlice cikarip iclerini biraz krema 1 -2 tane yaban mersini
siralamasiyla doldurup servis tabagina dizelim.Afiyet olsun..:)


