Kremali Karisik Sebze Corbasi

Malzemeler

1 orta boy patates

1 orta boy sogan

1 pirasa

1 havuc

1 dal brokoli

1 yaprak lahana

10-15 kereviz yapragi

4 su bardagi su

1 su bardagi tavuk veya et suyu
1 su bardagi sut veya yarim paket krema
1 bucuk cay kasigi tuz

1 corba kasigi un

5 corba kasigi zeytinyagi

Yapilisi

Once sogani, pirasayi kup kup dograyip yagda kavuralim.Kucuk dogranmis sebzelerin hepsini
ilave edip 2 dakika kadar kavuralim.Sebzelerin uzerine unu katip 2 dakika daha
kavuralim.Tavuk suyu ve normal suyu, tuzunu katip, duduklunun kapagini kapatalim.Duduklu
tencere kaynamaya baslayinca dudugunu kapatiyor ya da sebze ayarina ayarliyoruz ve 15
dakika pisirelim.Duduklu tencerenin buhari cikinca acip corbayi bilendirdan (blender)
gecirelim.Corbayi cirpicidan gecirdikten sonra icine sutu ilave edelim. Bir tasim

kaynayinca servise hazirdir. AFIYET OLSUN:)



