Kremali Mantarli Makarna

Malzemeler

Yarim paetk spagetti makarna
10 adet mantar

1 kutu krema

1 cay kasigi margarin

Tuz

Karabiber

Sivi yag

Yapilisi

Mantarlari kucuk kucuk dograyip cok az sivi yagda pisirelim.Suyunu salip cekince
karabiberi, tuzu ve kremayi ekleyelim.2-3 dakika kadar iyice pisirelim. Makarnayi haslayip
suzelim ve margarin ekleyerek karistiralim.Sosu da makarnanin icine katip karistiralim.
Afiyet olsun:)



