Kremali Sebze Corbasi

Malzemeler

1 adet orta boy sogan
1 adet orta boy havuc
2 adet orta boy patates
3 adet pirasa

1 avuc lahana

1 kutu cig krema

2 yemek k. un

1,5IT. sicak su

Tuz, pul biber,karabiber
2 yemek k. tereyagi

Yapilisi

Tum sebzeleri guzelce yikayip soyun ve rendeleyin.

Tereyagi genis bir tencereye alin ve sebzeleri eklenerek harli ateste 2-3 dk. soteleyin.
Unu ekleyerek karistirin. Un tamamen eriyince karistirmaya devam ederek azar azar sicak
suyu ekleyin.

15-20 dk. sonra kremasini ekleyin ve 5 dk. daha pisirerek ocaktan alin.

Istediginiz baharatlari ekleyerek sicak servis yapin.



