
Kulah Pasta

Malzemeler
Yeterince milfoy hamuru
Krema icin:
2 su bardagi sut
2 tepeleme yemek kasigi un
7 yemek kasigi toz seker
1 tepeleme kasigi nisasta
1 paket vanilya
Uzeri icin;pudra sekeri serpip servis edebilirsiniz

Yapilisi
Bu pastalar metal kaliplarla yapiliyor.Bu kaliplardan yoksa metal kalip yerine dondurma
kulahlarinin uzerine yagli kagit sararak kendi kaliplarinizi yapabilirsiniz.Dondurma
kulahi da bulamazsaniz sadece yagli kagittan da kalip yapabilirsiniz.Milfoy yapraklari
yumusayinca merdane ile yarim cm kalinliginda inceltin ince seritler halinde kesin.
Hazirladiginiz kaliplara bu milfoy seritlerini hafif ust uste binecek sekilde en alttan
baslayarak duzgun bir sekilde sarin. En ust kismini biraz  bosluk birakirsaniz hamurlar
pisince bu bosluktan tutarak kaliplari hamurlarin icinden rahatca
cikarabilirsiniz..Hazirladiginiz bu milfoy kulahlarini firin tepsisine yerlestirin ve180
derecede isinan firinda hafif kizarana kadar pisirin.Krema icin tum malzemeleri tencereye
koyun.
Orta kisik ateste surekli karistirarak koyulasip kabarciklar olana kadar pisirin.
Ocaktan alip ara sira karistirarak tamamen sogutun.
Servis zamani kulahlari krema ile doldurup antep fistigina batirin. Pudra sekeri eleyerek
servis yapin.


