
Kuru Biber Kavurmasi

Malzemeler
1-2 avuc kurutulmus sivri biber
1 adet kuru sogan
1 tatli kasigi domates salcasi
1-2 yemek kasigi sivi yag
tuz
Servis icin;
suzme yogurt

Yapilisi
Ilk olarak kuru biberler ilik suda yikayalim ve yumusayincaya kadar haslayip  suyunu
suzeriz... Ince bir sekilde kiyilmis sogan sivi yagda pembelesinceye kadar kavrulur, salca
eklenip biraz daha kavrulur, biberle eklenip bir guzel karistirilir, cok az su eklenir ve
tuzu ayarlanip suyunu cekinceye kadar pisirilir. Uzerine suzme yogurt dokulerek servise
sunulur.
ellerimize saglik


