
Kuru Borulce Kiymali

Malzemeler
1,5 su bardagi borulce
150 gr kiyma
1 buyucek sogan
1 yemek kasigi domates salcasi
1yemek kasigi margarin
3 yemek kasigi aycicek yagi
tuz
karabiber
biraz tarcin

Yapilisi
Borulceyi ayiklayip aksamdan suda islatin
Sogani yikayip incecik dograyin;yagla birlikte atese koyun
Arada karistirarak hafifce bortturun,kiymayi katin ve karistirmaya devam edin
Suyunu cekince salca,biber,tarcin,suyu suzulmusborulce ve uzerini ortecek kadar ilik su
koyun
Borulceler yumusayana kadar kisik ateste pisirin
Yeterince tuz koyup bir iki tasim kaynatin


