Kuru Kayisili Muffin

Malzemeler

2 yumurta

1 su bardagindan 1 parmak eksik pudra sekeri
100 gr. tereyagi

2 yemek k. yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1. 5 su bardagindan biraz fazla un

10 adet kuru kayisi

1 cay b. ceviz

Yapilisi

Oda sicakliginda iyice yumusamis tereyagini sekerle cirpin.

Yumurtalari da uzerine ekleyip tekrar cirpin. Yogurdu ekleyip karistirin.

Son olarak, un kabartma tozu, vanilyayi ekleyip karistirin. (Tereyagindan dolayi kati bir
hamur olacak endiselenmeyin.)

Dogranmis kuru kayisi ve cevizi de ekleyip kasikla karistirin.

Muffin kaliplarina ucte ikisi dolacak sekilde paylastirin.

170 derecede onceden isitilmis firinda uzerleri kizarana kadar pisirin.



