Kuru Meyveli Piramit Pasta

Malzemeler

1 Poset Kakaolu Puding
Yarim Su bardagi Kuru Incir
Yarim Su bardagi Kuru Kayisi
24 Adet Petibor Biskuvi

3 Su bardagi Sut

1 cay b. iri dogranmis findik

Yapilisi

Tencereye sutu alip uzerine pudingi bosaltin ve tarifine gore pisirin. Ocaktan alip 10
dakika sure ile arada karistirarak ilitin. Kayisi ve incirleri kup kup dograyin ve findik
kirigini ekleyip Kkaristirin. Duz bir tepsinin uzerine strec film serin. Uzerine

biskuvileri, enine 3 ve boyuna 4 sira olacak sekilde siralayin. Uzerine 3-4 yemek kasigi
puding yayin. Kalan 12 adet biskuviyi ayni sekilde pudingin uzerine siralayin. Uzerine
kalan pudingin tamamini yayin. Orta siradaki biskuvileri sabit birakip her iki yandaki
biskuvileri strec film ile kaldirip kapatarak piramit sekline getirin. Buzdolabinda 2-3
saat bekletin. Sutu tencereye bosaltip uzerine cikolatali sos posetini ekleyin ve tarifine
gore pisirin. Ocaktan alip ara sira karistirarak sogutun. Pastayi strec filmden cikarip
servis tabagina alin. Uzerini cikolatali sos ile kaplayin. Cikolata rendeleriyle susleyip
servis yapin.



