
Labneli Kabakli Makarna

Malzemeler
200 gr.  Labne
1 adet orta boy kuru sogan
2 dis sarimsak
2 adet orta boy yesil kabak
1 yemek kasigi zeytinyagi
1/2 cay kasigi tuz, karabiber
Yarim paket  makarna

Yapilisi
Kuru sogani incecik  dograyin. Zeytinyagi ve sogani bir tencereye koyup, sogan 
pembelesene kadar  kavurun. Incecik dilimlediginiz sarimsaklari ilave edin. Kabaklari
kaziyip incecik dogradiktan sonra tencereye ekleyin. Sik sik karistirarak kabaklar suyunu
verip iyice seffaf hale gelinceye kadar, en az 8-10 dakika pisirin. Tuz ve karabiberi
serpip ocaktan alin. Diger taraftan, makarnayi kaynayan tuzlu suda 10-12 dakika kadar
haslayin, suzun ve tekrar tenceresine aktarin. Henuz sicak haldeyken uzerine labne’yi
ekleyip karistirin,Kabakli karisimi da makarnaya ilave edip tekrar karistirin. Isterseniz
kiyilmis maydanozla susleyerek servise sunun.Afiyet olsun.


