
Labneli Tramisu

Malzemeler
3.5 su bardagi sut
2 cay bardagi seker
1 cay bardagi un
2 tatli kasigi misir nisastasi
2 yumurta sarisi
1 paket (200 gram) labne peyniri
8-10 adet kedidili
Sos icin:
2 yemek kasigi seker
2 yemek kasigi granul kahve (Nescafe)
1.5 su bardagi ilik su
Uzeri icin: Kakao

Yapilisi
Labne peyniri kutusundan kagit mutfak havlusunun uzerine alinarak fazla suyundan
arindirilir. Sut, seker, un, misir nisastasi, yumurta sarisi ve labne peyniri derin bir
tencereye alinip karistirilarak pisirilir. Sos icin ilik suda seker ve granul kahve
karistirilarak eritilir. Kedidilleri ortadan ikiye kesilip sosa batirilip islatilir. Kucuk
servis kaplarina kedidilleri tek ya da ikili olarak yerlestirilir. Peynirli krema soguyup
kabuk baglamadan kedidillerinin uzerine doldurulur. En uste kalp seklinde kalip
kullanilarak kakao serpilir.


