
Lavas Ekmekten Pizza

Malzemeler
1 pizza icin 3 tane lavas ekmek
1 kasik domates salcasi
1 kahve fincani ketcap
1 tatli kasigi kekik, tuz, zeytin yagi
1,5 su bardagi rendelenmis kasar peynir
Uzeri icin sucuk, mantar, domates (istege gore baska malzemeler de olabilir, evde ne varsa
artik:)

Yapilisi
Oncelikle 1 kasik domates salcasini biraz su ile sulandiriyoruz. Icine ketcabi, zeytin
yagini, kekigi ve biraz tuzu ekleyip sosumuzu bir kenara koyuyoruz.
1. lavasin uzerine salcali sostan surup biraz rendelenmis kasar peyniri serpiyoruz.
2. lavasi birincisinin uzerine koyup ayni islemi onun icin de uyguluyoruz.
3. lavasi da uste koyup islemi tekrarliyoruz. Boylece pizzamiz cok ince olmayacak sekilde
hazir ediyoruz
3. lavasin uzerine malzemeleri diziyoruz. Ben sucuk, mantar ve domates kullandim.sizde
dilediginizi koyabilirsiniz.
Malzemeleri yerlestirdikten sonra uzerine rendelenmis kasar peyniri serpiyoruz.
180dereceye ayarlanmis firinda kasarlar eriyene kadar pisiyoruz.ve pizzamiz
hazir.ellerimize saglik


