
Limonlu Visneli Kek

Malzemeler
3 yumurta
1 su b. sut
1 su b. siviyag
1 su b. seker
2+1/2 su b. un
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
1 adet limonun suyu ve kabugunun rendesi
10-15 adet cekirdeksiz visne

Yapilisi
Yumurtalari ve sekeri krema kivamina gelene cirpin.
Sut ve siviyag ekleyip cirpmaya devam edin.
Kuru urunleri (un, vanilya ve kabartma tozunu) harmanlayin.
Harmanladiginiz kuru urunleri, sivi karisimla karistirin.
En son 1 limonun kabugunu rendeleyip  suyunu da karisima ilave edin.
Kek karisimini kaliba aldiktan sonra 10-15 adet visneyi karisima ekleyip cok hafif
karistirin.
175 derecede isitilmis firinda 35-40 dakika pisirin.


